
 

 

 

 

 

Käse-Reibe Benz HLR 
 

• Sorgfältige, schnelle und produktgerechte  
Verarbeitung von bis zu 80 kg Käse pro Stunde 

• Luftig-lockeres Reiben und schonendes  
Auswerfen von Käse 

• Kein Schmieren, Verklumpen oder  
Zerbröckeln des Reibgutes 

• Mit einem Handgriff auswechselbare  
Reib-Einsätze 

• Keramisch verstärkter Leichtmetall-Reibkopf  
in zeitlosem Design 

• speziell auf die Bedürfnisse von Käsetheken 
 ausgerichtet und entwickelt 

• Leicht zu reinigen  

• keinerlei Verlust von Reibgut 
 

 
 
 

Die Benz HLR überzeugt seit Generationen durch ihre robuste Bauweise,  
einfache Handhabung und schnelle Reinigung. Ideal für die gewerbliche 
Verarbeitung von Reibkäse oder Fondue.  
 

 

 

Technische Daten: 
 
Gewicht: 29 kg 

Höhe: 86 cm 

Grösse: 30 x 34 cm 

Leistung: 750 Watt 

Spannung: 3 x 400 Volt 

Betriebsart: Elektro 

 


